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桌上百味纷陈，请尽情分享 

刺身

皇帝鱼刺身，意大利碎橄榄和莳萝 

三文鱼嗒嗒配辣根和香草 
温热大蒜吐司 

金枪鱼嗒嗒生菜杯配水瓜榴酱 
牛油果和脆土豆 

生切牛肉薄片配白蘑菇 
芝麻菜和巴马臣芝士 

活扇贝刺身配绿辣椒 
开心果，青柠和薄荷 

 

前菜 

意大利菊苣沙拉配橙子和茴香 
陈年意大利黑醋和橄榄油 

时令梨和苹果沙拉配佩科里诺羊奶芝士  
五香核桃和罗勒 

布拉塔芝士配新鲜柠檬酱 
海盐和罗勒 
自制乳清芝士配蔓越莓酱 
橄榄油和香烤面包 

小何赛特选珍藏火腿（30 克/60 克） 
（5 年陈）

木炭烤芦笋 
芳汀那芝士和意大利风干火腿 

温热海鲜沙拉配牛油果 

柠檬和荷兰芹 

酥炸鱿鱼和节瓜 
樱桃辣椒和辣番茄酱 

巴马臣芝士柠檬烩饭 
烤什锦蘑菇和黑胡椒 

炭烤章鱼，蒜味刺山柑酱汁 
温土豆沙拉配绿橄榄和茴香 

意大利什锦前菜拼盘配腌肉 
水瓜柳和小马苏里拉芝士 
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木炭烤披萨

番茄，大蒜和辣椒 

番茄，罗勒和新鲜马苏里拉芝士 

什锦蘑菇，三种芝士和有机鸡蛋 

意式辣味香肠，西兰花和自制乳清芝士 

自制香肠，牛肋排，意式火腿和熏肉肠 
新鲜马苏里拉芝士 

意大利圣丹尼火腿，四种芝士和芝麻菜 

黑松露，三种芝士和有机鸡蛋 

意式辣肠，菠萝伏洛干酪，马苏里拉芝士 
洋葱和樱桃辣椒 

手工意大利面 

条形折叠面配新鲜马苏里拉芝士 
巴马臣芝士，番茄酱和罗勒 

直通心粉配肉丸 
烟熏辣椒番茄肉酱 

贝壳面配罗勒开心果酱 
孢子甘蓝和香菇 

香辣蒜油小宽面配老虎虾 

菠菜和乳清芝士饺子 
罗勒黄油和巴马臣芝士 

龙虾和虾仁饺子 
橄榄油，柠檬和香草 

 

乡土风味 

木炭烤加拿大龙虾 
昆布黄油，辣椒酱和青柠（300 克/600 克） 

木炭烤整条冰岛比目鱼 
蕃茄，辣椒，香草，柠檬和白酒（700 克） 

酥脆牛肋排，炸玉米条 
烟熏辣椒红酒酱（350 克） 

炙烤安格斯肉眼牛排，风味香草酱 
炒时蔬（800 克） 
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主菜 

牛肝菌裹三文鱼 
京葱油醋汁和香草 

炙烤鲷鱼，炖茴香和意大利橄榄 

煎扇贝,辣味蛤蜊和番茄浓汤 
意式培根，土豆和意大利芹 

米兰式脆炸小牛肉配巴马臣芝士 
炒罗马生菜,山核桃和柠檬 

帕尔玛火腿裹黑豚猪排 
什锦菌菇配白葡萄酒和鼠尾草 

脆皮鸡，炖土豆配柠檬 
洋葱圈，绿辣椒和香草 

脆皮巴马臣芝士茄子 
番茄酱和马苏里拉芝士，樱桃辣椒和罗勒 

 

配菜 

橄榄油土豆泥配巴马臣芝士 

炒羽衣甘蓝配大蒜和陈年意大利黑醋 

香辣芝士脆玉米块 

炙烤迷你西兰花，橄榄油和辣椒 

什锦菌菇配大蒜，葡萄酒和鼠尾草 

孢子甘蓝，香草，山核桃和陈年意大利黑醋 

 

  

  

  

 

 

  

行政总厨 柴懿辰

的料理运用了意大利最上乘的食材和本地最新鲜的原材料。想了解更多与我们合作的农夫以及供应
商的信息，请登陆我们的官网：  


